
CATERING
M I N I M U M  10  P E R S O N E R  

0 4 6  14  8 0  8 0
ITAL IAI L R I STO RAN TE @ G MAI L . C O M

B U F F É  E XTRA  G RA N D E  –  3 9 5  K R

A N TI PASTO  M I STO
 SA LU M I ,  V E N T R ICI N A ,  PA R M AS K I N KA ,  SA L A M I  M I L A N O ,  C R O ST I N I ,

 M A R I N E R A D E  O L I V E R  ( CI T R O N Z EST )

FO R MAGG I
 TR E  S O RTE R S  O STA R ,  F R U K TMA R M E L A D  OC H  O L I V E R

I N SA L ATA  M I STA
 B L A N D SA L L A D  M E D  KÖ R S BÄ R STO MATE R ,  G R A NA  PA DA N O ,  S O LTO R KA D E  TO MATE R ,

K RO NÄ RTS KOC KA ,  O L I V E R  OC H  CITRO N O L JA

CA P R ES E  DI  M OZ ZA R E L L A
 M OZ ZA R E L L A ,  TO MAT,  O L I VO L JA ,  BA LSA M ICO K R Ä M  OC H  BASI L I KA

B R ESAO L A R U L L A R
 B R ESAO L A  F Y L L D  M E D  R ICOT TA ,  P ESTO  OC H  BA LSA M ICO K R Ä M

PASTASA L L A D
 STROZ ZA P R ETI  M E D  P ESTO ,  KÖ R S BÄ R STO MATE R ,  O L I V E R ,  K RO NÄ RTS KOC KA ,  

S O LTO R KA D E  TO MATE R ,  R U CCO L A ,  BA LSA M VI NÄG E R  OC H  G R A NA  PA DA N O  
( V EG ETA R IS K )  ( KYC K L I N G  S O M  TI L LVA L )

PATATE  A L  FO R N O
 U G N S RO STA D  FÄ R S K POTATIS  M E D  RO S MA R I N  OC H  ITA L I E N S KA  Ö RTE R

P ET TO  DI  P O L LO
 U G N S BA KA D  KYC K L I N G B RÖ ST  M E D  P ESTO ,  G R A NA  PA DA N O  OC H  C R È M E  F R AÎC H E

C RO STI N I
 C RO STI N I  M E D  G R I L L A D E  G RÖ N SA K E R  OC H  TRY F F E L MA J O N NÄS

PA N E
 N YG R Ä D DAT  B RÖ D  –  S E RV E R AS  G Ä R NA  M E D  O L I VO L JA  OC H  SA LT

TI L L ÄGG  /  A LTE R NATIV  ( M I N ST  10  P O RTIO N E R )
L ASAG N E  C L AS S IC O  –  1 2 0  K R / P O RT IO N

CA N N E L LO N I  M E D  R IC OT TA ,  S P E N A  –  1 3 0  K R / P O RT IO N

D ES S E RT  ( M I N I M U M  10  P O RTIO N E R )
PA N N A  C OT TA  M E D  S M A K  AV  VA N I L J  O C H  KA R A M E L  + 5 9  K R

T I R A M I S U  + 6 9  K R   



CATERING
M I N I M U M  10  P E R S ON E R  

0 4 6  14  8 0  8 0
ITALIAI L R ISTORANTE @ GMAI L . COM

B U F F É  G RA N D E  –  2 7 5  K R

A N TI PASTO  M I STO
 SA L A M I ,  V E N T R ICI N A  PIC CA N T E ,  PA R M AS K I N KA ,  M A R I N E R A D E  

O L I V E R  ( CI T R O N S KA L )  O C H  G R A N A  PA DA N O

I N SA L ATA  M I STA
 B L A N D SA L L A D  M E D  KÖ R S B Ä R STO M AT E R ,  G R A N A  PA DA N O ,  

K R O N Ä RTS KO C KA  O C H  CI T R O N O L J A

CA P R ES E  DI  M OZ ZA R E L L A
 M OZ ZA R E L L A ,  TO M AT,  O L I VO L J A ,  B A LSA M IC O K R Ä M  O C H  B AS I L I KA

PASTASA L L A D
STROZ ZA P R ETI  M E D  P ESTO , KÖ R S BÄ R STO MATE R , O L I V E R , K RO NÄ RTS KOC KA ,  

S O LTO R KA D E  TO MATE R ,  R U CCO L A ,  BA LSA M VI NÄG E ROC H G R A NA PA DA N O  
( V EG ETA R IS K  E L L E R  M E D  KYC K L I N G  S O M  TI L LVA L )

S C RO C C H IA R E L L A  C O N  F U N G H I  E  C R E MA  A L  TA RT U FO
 LU FT IG  PIZ ZA B OT T E N  M E D  M OZ ZA R E L L A ,  S VA M P  O C H  T R Y F F E L K R Ä M

C RO STI N I
 C R O ST I N I  M E D  G R I L L A D E  G R Ö N SA K E R  O C H  T R Y F F E L M A J O N N ÄS

PA N E
 N YG R Ä D DAT  B R Ö D  –  S E R V E R AS  G Ä R N A  M E D  O L I VO L J A  O C H  SA LT

TI L L ÄGG  /  A LTE R NATIV  ( M I N ST  10  P O RTIO N E R )
L ASAG N E  C L AS S IC O  –  1 2 0  K R / P O RT IO N

CA N N E L LO N I  M E D  R IC OT TA ,  S P E N A  –  1 3 0  K R / P O RT IO N

D ES S E RT  ( M I N I M U M  10  P O RTIO N E R )
PA N N A  C OT TA  M E D  S M A K  AV  VA N I L J  O C H  KA R A M E L  + 5 9  K R

T I R A M I S U  + 6 9  K R   



CATERING
M I N I M U M  10  P E R S ON E R  

0 4 6  14  8 0  8 0
ITALIAI L R ISTORANTE @ GMAI L . COM

B U F F É  PIC C O LO   –  1 9 9  K R

SA LU M I
 B L A N DAT  SA L A M I FAT  O C H  O L I V E R

I N SA L ATA  M I STA
 B L A N D SA L L A D  M E D  KÖ R S B Ä R STO M AT E R ,  G R A N A  PA DA N O ,  S O LTO R KA D E  TO M AT E R  O C H

CI T R O N O L J A

CA P R ES E  DI  M OZ ZA R E L L A
 M OZ ZA R E L L A ,  TO M AT,  O L I VO L J A ,  B A LSA M IC O K R Ä M  O C H  B AS I L I KA

C RO STI N I
 C R O ST I N I  M E D  G R I L L A D E  G R Ö N SA K E R  O C H  T R Y F F E L M A J O N N ÄS

PA N E
 N YG R Ä D DAT  B R Ö D  –  S E R V E R AS  G Ä R N A  M E D  O L I VO L J A  O C H  SA LT

TI L L ÄGG  /  A LTE R NATIV  ( M I N ST  10  P O RTIO N E R )
L ASAG N E  C L AS S IC O  –  1 2 0  K R / P O RT IO N

CA N N E L LO N I  M E D  R IC OT TA ,  S P E N A  –  1 3 0  K R / P O RT IO N

D ES S E RT  ( M I N I M U M  10  P O RTIO N E R )
PA N N A  C OT TA  M E D  S M A K  AV  VA N I L J  O C H  KA R A M E L  + 5 9  K R

T I R A M I S U  + 6 9  K R   


	CATERING
	MINIMUM 10 PERSONER  046 14 80 80 ITALIAILRISTORANTE@GMAIL.COM
	BUFFÉ EXTRA GRANDE – 395 KR
	FORMAGGI  TRE SORTERS OSTAR, FRUKTMARMELAD OCH OLIVER
	INSALATA MISTA  BLANDSALLAD MED KÖRSBÄRSTOMATER, GRANA PADANO, SOLTORKADE TOMATER, KRONÄRTSKOCKA, OLIVER OCH CITRONOLJA
	CAPRESE DI MOZZARELLA  MOZZARELLA, TOMAT, OLIVOLJA, BALSAMICOKRÄM OCH BASILIKA
	BRESAOLARULLAR  BRESAOLA FYLLD MED RICOTTA, PESTO OCH BALSAMICOKRÄM
	PASTASALLAD  STROZZAPRETI MED PESTO, KÖRSBÄRSTOMATER, OLIVER, KRONÄRTSKOCKA,  SOLTORKADE TOMATER, RUCCOLA, BALSAMVINÄGER OCH GRANA PADANO  (VEGETARISK) (KYCKLING SOM TILLVAL)
	PATATE AL FORNO  UGNSROSTAD FÄRSKPOTATIS MED ROSMARIN OCH ITALIENSKA ÖRTER
	PETTO DI POLLO  UGNSBAKAD KYCKLINGBRÖST MED PESTO, GRANA PADANO OCH CRÈME FRAÎCHE
	CROSTINI  CROSTINI MED GRILLADE GRÖNSAKER OCH TRYFFELMAJONNÄS
	PANE  NYGRÄDDAT BRÖD – SERVERAS GÄRNA MED OLIVOLJA OCH SALT
	TILLÄGG / ALTERNATIV (MINST 10 PORTIONER) LASAGNE CLASSICO – 120 KR/PORTION CANNELLONI MED RICOTTA, SPENA – 130 KR/PORTION
	DESSERT (MINIMUM 10 PORTIONER) PANNA COTTA MED SMAK AV VANILJ OCH KARAMEL +59 KR TIRAMISU +69 KR


	CATERING
	MINIMUM 10 PERSONER  046 14 80 80 ITALIAILRISTORANTE@GMAIL.COM
	BUFFÉ GRANDE – 275 KR
	PASTASALLAD STROZZAPRETI MED PESTO,KÖRSBÄRSTOMATER,OLIVER,KRONÄRTSKOCKA,  SOLTORKADE TOMATER, RUCCOLA, BALSAMVINÄGEROCHGRANAPADANO  (VEGETARISK ELLER MED KYCKLING SOM TILLVAL)
	TILLÄGG / ALTERNATIV (MINST 10 PORTIONER) LASAGNE CLASSICO – 120 KR/PORTION CANNELLONI MED RICOTTA, SPENA – 130 KR/PORTION
	DESSERT (MINIMUM 10 PORTIONER) PANNA COTTA MED SMAK AV VANILJ OCH KARAMEL +59 KR TIRAMISU +69 KR


	CATERING
	MINIMUM 10 PERSONER  046 14 80 80 ITALIAILRISTORANTE@GMAIL.COM
	BUFFÉ PICCOLO  – 199 KR
	TILLÄGG / ALTERNATIV (MINST 10 PORTIONER) LASAGNE CLASSICO – 120 KR/PORTION CANNELLONI MED RICOTTA, SPENA – 130 KR/PORTION
	DESSERT (MINIMUM 10 PORTIONER) PANNA COTTA MED SMAK AV VANILJ OCH KARAMEL +59 KR TIRAMISU +69 KR



